
الكودكس المصرية

 نشرة

اصدار أول مواصفة قياسية 
مصرية للتمر المجدول 

نشرة ربع سنوية ـ عدد رقم )98( 2023تصدر عن اللجنة المصرية لدستور الأغذية

الحكومة تقرر استمرار حظر تصدير السكر 
والبصل لمدة 3 أشهر إضافية

»المواصفات والجودة« تحتفل بمرور خمسون 
عاماً على انشاء الكودكس المصري

مصر تشارك في اجتماعات الدورة الـ 47 للجنة 
الدستور الغذائي المعنية بـ “توسيم الأغذية”
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عق��دت الهيئ��ة المصري��ة العام��ة للمواصفات والج��ودة احتفالية تح��ت عنوان 
“الدس��تور الغذائي .....حماية للمس��تهلك وتعزيز للتجارة”حي��ث في ضوء تمثيل الهيئة 

لمص��ر في العديد من المنظمات الدولي��ة والهيئات العالمية المعنية بإعداد وإصدار المواصفات  
والتي من بينها هيئة الدستور الغذائي الدولي )Codex( كأحد أهم الركائز الاساسية للدولة المصرية، 

وف��ي اطار الحرص على المش��اركة الفعالة في كافة الاحداث والمؤتم��رات العلمية والدولية ذات الصدى 
والم��ردود الايجاب��ي ، فقد قامت الهيئة بتنظيم ه��ذا  الاحتفال بالتعاون مع غرفة الصناع��ات الغذائية احتفالًا 

بمرور خمس��ون عاما علي انش��اء  اللجنة المصرية لدستور الأغذية بالهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة 
   )Codex( والت��ي انش��ئت عام 1973 بصفتها المناظ��رة للجنة الدولية المنبثقة عن هيئة الدس��تور الغذائي الدولي ،

وك��ذا نقط��ة الأتصال والتي تعد حلقة الوصل بين الكيانين ، كما يتزامن مع هذا الحدث الهام والتاريخي مرور س��تون 
عاماً على أنش��اء هيئة الدس��تور الغذائي الدولي )Codex( والتي أنش��ئت عام 1963  لتحقيق حماية صحة المس��تهلك 
وضم��ان الممارس��ات العادل��ة في تج��ارة الأغذية دولياً وه��دف هذا  الاحتفال إلي نش��ر الوعي لجمي��ع متخذي القرار 
وأصحاب المصلحة للجهات والش��ركاء الاس��تراتيجيين علي المس��توى الوطني ذات الصلة بالدس��تور الغذائي بأهمية 
استخدام نصوص الدستور الغذائي )Codex( في التشريعات والمواصفات القياسية الوطنية والذي ينعكس بشكل مباشر 
علي حماية صحة المس��تهلك وتس��هيل التجارة البينية بين الدول الأعضاء بهيئة الدس��تور الغذائي الدولي والذي هَدف 

أيضاً إلي تحقيق شعار الكودكس الدولي “أن تكون الأغذية مأمونة وصالحة للجميع وفي كل مكان”.
C O D E X  A L I M E N T A R I U S  is about safe, good food for everyone - 

everywhere
وتحرص الهيئة دائماً علي التنسيق والتعاون مع الجهات ذات الصلة بالدستور الغذائي وذلك بهدف الحفاظ 

علي صحة المستهلك وضمان سلامته وذلك من خلال حصوله علي غذاء سليم وآمن وذو جودة عالية 
وتسهيل التجارة البينية.

افتتاحية العدد

3 الكودكس المصرية

الدستور الغذائي 
حماية للمستهلك وتعزيز للتجارة

بقلم : 

د.م. خالد حسن صوفي
رئيس مجلس إدارة الهيئة

رئيس اللجنة المصرية لدستور الأغذية
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ـار
خبـــ

أ

بهدف ضبط الاسواق واتاحة السلع امام المستهلكين

أصدر المهندس أحمد سمير، وزير التجارة والصناعة، القرار الوزارى رقم 500 لسنة 2023 والصادر فى  شهر ديسمبر 
، بشأن تمديد العمل بالقرار الوزارى الخاص بحظر تصدير السكر بأنواعه، لمدة 3 أشهر أخرى، إلا للكميات الفائضة عن 

احتياجات السوق المحلية والتى تقدرها وزارة التموين والتجارة الداخلية، وبعد موافقة وزير التجارة والصناعة .
وكانت الحكومة قد قررت حظر تصدير السكر في شهر مارس 2023، وفي شهر يونيو الماضي مددت الحكومة الحظر لمدة 

3 أشهر إضافية.
وفى نفس السياق قررت اللجنة الوزارية لضبط الأسواق وأسعار السلع، برئاسة الدكتور مصطفى مدبولى ـ رئيس مجلس 
الوزراء،  استمرار منع تصدير محصول البصل حتى 30 مارس 2024 في ضوء العمل على ضبط الأسواق وتوفير السلع.
وتأتى قرارات الحكومة المصرية لحظر تصدير بعض السلع الأساسية بهدف مواجهة الزيادة غير المسبوقة في الأسعار 

بالسوق المحلية، فضلا عن العمل على زيادة حجم المعروض منها في المنافذ الحكومية والسلاسل التجارية لتلبية احتياجات 
المواطنين.  

وزير التجارة والصناعة يصدر قرارا بتمديد حظر 
تصدير السكر لمدة ٣ أشهر اضافية ... واستمرار 

حظر تصدير البصل حتى ٣٠ مارس المقبل
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 برعاي��ة كريمة من فخامة الرئيس عبد الفتاح السيس��ي رئيس جمهورية مصر العربية، ودعم 
س��مو الش��يخ منصور بن زايد آل نهيان ـ نائب رئيس دولة الامارات العربية المتحدة، تم عقد 
المهرجان الدولي الس��ابع للتمور المصرية بواحة س��يوه بمحافظة مرسى مطروح خلال الفترة 

20 – 22 أكتوبر 2023.
وقد ش��ارك في مراسم الافتتاح اللواء خالد شعيب محافظ مطروح، والدكتور عبد الوهاب زايد 

أمين عام جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر والابتكار الزراعي. 
وق��د أكدت وزارة التج��ارة والصناعة في كلمتها أن قطاع التمور يعد أح��د القطاعات الواعدة 
لتحقي��ق النمو الاقتصادي وزيادة الصادرات وتش��غيل الأي��دي العاملة خاصة وأن مصر تحتل 
المرتب��ة الأول��ى عالمياً ف��ي إنتاج التم��ور، وأن المهرجان يه��دف إلى تش��جيع قطاعي إنتاج 
وتصنيع التمور لاس��تهداف الأس��واق التصديرية، والترويج لأهم أصن��اف التمور المصرية، 
وتوثي��ق الروابط وتعزيز التعاون وتبادل الخبرات بين منتجي ومصنعي ومس��وقي ومصدري 
ومس��تخدمي التمور، وبين العارضين والزائرين من داخل وخارج مصر، وعرض الجديد في 
مجال زراعة وصناعة وتصدير التمور، كما أشار سيادته الى أن واحة سيوة بمحافظة مطروح 
م��ن كبري مناط��ق مصر المنتجة للتمور النصف جافة، والمؤهلة لتصنيع عش��رات المنتجات 

القابلة للتصدير او التي تستخدم لإنتاج منتجات أخري متنوعة.
تضمنت فاعليات المهرجان إطلاق مس��ابقة للتمور المصرية، وإقامة ندوات علمية متخصصة 
لتس��ليط الضوء على أهم تحديات زراعة النخيل وإنت��اج التمور المصرية، وذلك بالتعاون بين 
كلًا من جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر والابتكار الزراعي وزارة التجارة والصناعة المصرية 

ومحافظة مطروح وكافة جهات الاختصاص والمنظمات الدولية ومنظمات المجتمع المدني.
وفى هذا الس��ياق والتزاماً من الهيئة المصرية العامة للمواصقات والجودة بالتوجه الرئاس��ي، 
وبالسياسة التي تنتهجها وزارة التجارة والصناعة فيما يتعلق بتنمية مشروعات مزارع النخيل 
وانت��اج التمور، جاءت مش��اركة الهيئة والاعلان ع��ن اعتماد مجل��س ادارة الهيئة للمواصفة 
القياس��ية المصرية "التمور المعبأة ـ التمر النصف جاف المعبأ ـ الجزء الأول: تمر المجدول، 
وضم��ن فاعلي��ات المهرجان قام المهن��دس محمد عبد الفتاح ابوبك��ر أخصائي أول مواصفات 
غذائي��ة - الأمي��ن الفني للجنة "الخض��ر والفاكهة ومنتجاتها" المُش��كلة بالهيئة بعرض تقديمي 
للمواصفة القياس��ية تن��اول فيها اهم البنود والتى تضمنت الاش��تراطات الاساس��ية، والمعايير 
الوصفي��ة، وكذلك البيان��ات التي يجب أن تتضمنها بطاقة البيان��ات، وتعتبر المواصفة الجديدة 
بداية لإعداد وإصدار مواصفات قياسية مصرية مماثلة لأنواع التمور المختلفة من خلال اللجنة 
الفنية المختصة المش��كلة بالهيئ��ة والتى تضم مجموعة من الخب��راء والمتخصصين والجهات 

المعنية ذات الصلة.
تم اعتماد المواصفة القياس��ية الجديدة في ضوء ما تهدف اليه المواصفات القياس��ية من حماية  
المس��تهلك  م��ن الغش ، والى تحدي��د معايير تختص بجودة المنتج، وازال��ة العوائق الفنية أمام 
التجارة والإقلال من المنازعات، زيادة القدرة الانتاجية للمنتجات فى مختلف المجالات، زيادة 
القدرة التنافسية للمنتجات المصرية بالأسواق الخارجية من خلال توافق المواصفات المصرية 
م��ع المواصف��ات الدولية والاقليمية كلما امك��ن ، الاتصال والتفاهم بين الأط��راف المعنية فى 

الأنشطة الصناعية والتجارية.

"المواصفات والجودة" تشارك في المهرجان الدولي السابع للتمور 
المصرية بواحة سيوة وتعلن عن إصدار أول مواصفة قياسية للتمر 

المجدول  علي المستوى الأقليمي
م. محمد عبد الفتاح أبو بكر 
الأمين الفني للجنة الخضر والفاكهة 
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 و يتزام��ن م��ع هذا الحدث الهام والتاريخي مرور س��تون عاما على انش��اء 
هيئة الدستور الغذائي الدولي والتي انشئت عام 1963  لتحقيق حماية صحة 
المستهلك وضمان الممارسات العادلة في تجارة الأغذية دولياً ، وجاء تنظيم 
ه��ذه الاحتفالية الهام��ة تأكيداً على الدور الريادي الذي تلعبه مصر في مجال 
المواصفات القياس��ية  والتشريعات على المستوى الأقليمي والدولى بصفتها 
من أوائل الدول العربية والأفريقية التي انضمت إلى عضوية هيئة الدس��تور 
الغذائي الدولي، واعترافا من هيئة الدستور الغذائي الدولي بالجهود المصرية 
المبذولة ممثلة فى الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة والتي تس��ير 
بخطوات ثابتة نح��و الارتقاء بمنظومة المواصفات القياس��ية المصرية لكي 
تتواك��ب م��ع نظيرتها العالمي��ة ومس��اهمتها العظيمة في تطوي��ر الصناعة 
الوطنية وتعزيز تنافس��يتها وتحقيق اهداف التنمية المستدامة، فضلا عن ثقة 
المجتمع الدولي في قدرة الكوادر المصرية على تنظيم كافة المحافل الدولية.
تناول الاحتفال بعض العروض التقديمية ومنها دور ومهام الدستور الغذائي 
 )Codex( المص��ري 
من��ذ  وانجازات��ه 

عام 1973 ودور الدس��تور الغذائ��ي)Codex( في تعزي��ز التجارة الدولية 
والتش��ريعات الصادرة من الهيئة القومية لس�المة الغ��ذاء وتوافقها مع هيئة 
الدس��تور الغذائي الدولي )Codex( وأيضا ثلاث جلس��ات نقاش��ية  للتعرف 
علي كيفية تحقيق الاهداف الأساسية للكودكس الدولي علي المستوي الوطنى 

وشارك في هذه الجلسات العديد من الخبراء المتخصصين .
ويعد دستور الأغذية المصري صمام الأمان لسلامة الغذاء في مصر، حيث 
أنه يض��م اللجنة المصرية لدس��تور الأغذية واللجان الفرعي��ة المنبثقة عنها 
والتي تضم كافة الجهات المعنية بس�المة الغذاء وصحة المستهلكين من أجل 
النهوض بالمواصفات القياس��ية الغذائية المس��تندة على الأسس العلمية.  ولا 
يقتص��ر دور المواصفات القياس��ية المصرية الغذائية على الس�المة وحماية 
المس��تهلكين فحسب، بل يتضمن أيضاً الممارسات العادلة في التجارة بقطاع 

الأغذية.
وق��د نصت المادة رقم )79( من الدس��تور المصري عل��ى أن »لكل مواطن 
الح��ق في غذاء صح��ى وكاف، وماء نظيف، وتلتزم الدول��ة بتأمين الموارد 
الغذائية للمواطنين كافة، كما تكفل السيادة الغذائية بشكل مستدام...« وانطلاقاً 

ـار
خبـــ

أ

نظمتها هيئة المواصفات والجودة 
بالتعاون مع غرفة الصناعات الغذائية

الاحتفال بمرور خمسون عاماً  علي 
انشاء الكودكس المصرى وستون عاما

  )Codex(  علي انشاء الكودكس الدولي ً
م . حنان فؤاد حامد 

مدير ادارة المواصفات الغذائية ـ نقطة اتصال الكودكس المصرية 

قامت الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة بالتعاون مع غرفة الصناعات الغذائية باتحاد 
الصناعات يوم 25 سبتمبر 2023 بتنظيم  احتفالية تحت عنوان »الدستور الغذائي .....حماية 

 – Raj Rajasekar / للمستهلك وتعريز للتجارة« ، شارك في هذا الاحتفال  كلًا من السيد الدكتور
نائب رئيس الكودكس الدولي والسيد الدكتور/ طارق الهوبي – رئيس الهيئة القومية لسلامة الغذاء 

والسيد الدكتور / خالد الزهراني – المنسق الأقليمى للجنة الدستور الغذائي لدول الشرق الأدني 
والسيد الدكتور / Hakim Mufumbiro المنسق الاقليمى للجنة الدستور الغذائي لاقليم دول 

افريقيا وشارك ايضاً ما يقرب من )400( خبير من الجهات المعنية الوطنية والاقليمية والدولية ، 
وذلك للاحتفال بمرور خمسون عاما علي انشاء  اللجنة المصرية لدستور الاغذية Codex بالهيئة 
المصرية العامة للمواصفات والجودة ، والتي انشئت عام 1973 بصفتها المناظرة للهيئة الدولية 

ونقطة الاتصال وحلقة الوصل بين الكيانين
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م��ن ه��ذا المبدأ لعب دس��تور الأغذية المصري دوراً هاما منذ إنش��اء اللجنة 
المصرية لدس��تور الأغذي��ة عام 1973م وحتى الآن عل��ى الصعيد الوطني 
والإقليمي والدولي لتحقيق مبدأ الغذاء الصحي للمواطنين، من خلال إصدار 
مواصف��ات قياس��ية مصري��ة للأغذية بجانب المش��اركة الفعالة في أنش��طة 
هيئة الدس��تور الغذائي )Codex( التابعة لكل من منظمة الأغذية والزراعة 
)FAO( ومنظم��ة الصح��ة العالمي��ة )WHO(، وتطبي��ق مخرج��ات هذه 

المشاركة في المواصفات والتشريعات وأكواد الممارسات الوطنية.
وف��ي اطار خطة التطوير الش��املة المس��تمرة التي تقوم به��ا الهيئة، وتطبيقاً 
لتوصي��ات هيئة الدس��تور الغذائ��ي )Codex( التي نتجت ع��ن اجتماعات 
 )Codex( الدورة العاش��رة للجنة التنس��يق الإقليمية لهيئة الدس��تور الغذائي
في الشرق الأدنى والتي عقدت في روما – إيطاليا خلال الفترة من 11- 15 
نوفمب��ر 2019 بمش��اركة مصر، عل��ى أن تتبنى دول إقليم الش��رق الأدنى 
-2020 )Codex( بعض أهداف الخطة الإس��تراتيجية للدس��تور الغذائ��ي
2025 بدًال من إعداد خطة استراتيجية منفصلة للإقليم، وقد تم التوافق على 
ع��دة أهداف اس��تراتيجية إلى جانب الخطة الإس��تراتيجية للاتصالات والتي 

تحقق مصلحة الأقليم. 
ويعتمد الدس��تور الغذائي المصري  في عمله على المبادئ والأس��س العلمية 
المتخصص��ة التي تقدمها منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية 
لتكون حجر الأس��اس في عمل المواصفات القياس��ية الغذائية، كذلك المبادئ 

التوجيهية، وكود الممارسات.
وف��ي اطار حرص الهيئة علي التوافق مع المواصفات الدولية التي تصدرها 
هيئ��ة الدس��تور الغذائي الدولي )Codex( لضمان حماية المس��تهلك وحرية 
التج��ارة البيني��ة بين الدول وايض��اً تحقيق اه��داف التنمية المس��تدامة ، فقد 
اصدرت الهيئة اكثر من 2000 مواصفة قياسية في جميع القطاعات الغذائية 
وتتبع نفس نهج هيئة الدستور الغذائي في اصدار المواصفات الرأسية السلعية 
بالتواف��ق مع المواصفات الدولي��ة والاقليمية من خلال لجان فنية متخصصة 

مشكلة من الجهات المعنية ذات الصلة .
واسفرت الاحتفالية عن العديد من التوصيات الهامة والتي تعمل علي تحقيق 
أهداف الدس��تور الغذائي الدول��ي )Codex( من حماية المس��تهلك وتعزيز 

التجارة الدولية .
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ف��ي إطار عضوي��ة مصر في هيئ��ة الدس��تور الغذائ��ي )Codex( وحرصًا 
م��ن الهيئة المصري��ة العامة للمواصف��ات والجودة على المش��اركة في لجان 
الكودكس الدولية الهامة لمصر لمواكبة كافة التطورات على الس��احة العالمية 
والإلمام بأحدث المستجدات والتطورات في مجال الأغذية، شاركت الهيئة في 
اجتماعات الدورة رقم )47( للجنة الدستور الغذائي المعنية بتوسيم الأغذية » 
بيانات بطاقات الأغذية« )CCFL 47( التي عقدت فى مدينة )أوتاوا( فى كندا 
 Kathy( خلال الفترة من 15 -19 مايو 2023 ، وقد رأست الإجتماع السيدة
Twardek( ممثلة كندا،  وبمش��اركة ع��دد )49( دولة من الدول الأعضاء ، 
ومنظم��ة واحدة )الإتح��اد الأوروبي( و )23( مراق��ب و)7( منضمات دولية 
حكومي��ة وغي��ر حكومية بم��ا فيها وكالات الأم��م المتح��دة و منظمة الأغذية 
والزراع��ة )الف��او( ومنظم��ة الصحة العالمي��ة  )WHO(  وأمانة الدس��تور 

.)Codex( الغذائي الدولي
مثل مصر كلًا من السادة: 

أ.د/ مروة عبد الفتاح 	                                       المعهد القومى للتغذية 
د/ منى أحمد عبد العاطى العبد 	                  الهيئة القومية لسلامة الغذاء
د/ رضا عبد الجليل 	                                    غرفة الصناعات الغذائية
شركة الصقر للصناعات الغذائية )فونتيرا( م/ محمد السيد شامخ   	
م/ مصطفى الديب 	                               شركة بيل ايجيبت اكسبنشن

أخصائى مواصفات غذائية بالهيئة - الأمانة  د/ زينب مسعد عبد الرازق	
الفنية للجنة الاشتراطات الصحية.

• أهم الموضوعات التى تم عرضها ومناقشتها وما انتهت إليه اللجنة:
: الموضوع���ات المحال���ة والمعلومات المقدمة م���ن المنظمات الدولية  أوًال

 )FAO( و )WHO(
ت��م الاش��ارة إلى »الاس��تنتاجات والتوصيات الرئيس��ية لاستش��ارة الخبراء« 
المقدمة حول المواد المسببة للحساسية الغذائية«، وتوسيم الكحوليات للحد من 
تعاط��ي الكحول على نحو ضار والتأثي��ر المحتمل لملصقات التحذير المتعلقة 
بتأثي��ر الكح��ول على الصحة، والقضاء العالمي عل��ى الأحماض الدهنية غير 
المش��بعة المنتج��ة صناعياً بحلول ع��ام 2023 لاتخاذ مزيد م��ن الإجراءات 

للتحقق من القضاء عليها، وكذلك تطوير المبادئ التوجيهية بشأن كل من: 
1ـ  النظ��ام الغذائ��ي والصحة بخص��وص المُحليات غير الس��كرية وإجمالي 
الده��ون والأحم��اض الدهني��ة المش��بعة و المتحول��هTFA  والكربوهيدرات 

والأحماض الدهنية المتعددة غير المشبعة وبدائل الملح منخفض الصوديوم
2ـ  سياسات وضع العلامات الغذائية وتسويق المواد الغذائية والغذاء المدرسي 
3ـ  سياس��ات التغذية ونماذج خصائص المغذيات لتقليل الصوديوم والوصول 

لقمة التغذية من أجل النمو
4ـ  التغذية التكميلية للرضع والأطفال الذين تتراوح أعمارهم بين 6-23 شهرًا 

5ـ  قانون تسويق بدائل لبن الأم 
6ـ  قيم المدخول الغذائي )NIVs( للرضع وصغار الأطفال منذ الولادة وحتى 

ثلاث سنوات وحالة الأمن الغذائي والتغذية .
ثانياً  : النظر في اشتراطات بيانات بعض مواصفات الدستور الغذائى: 

:)CCFFV( ـ  لجنة الكودكس المعنية بالخضر والفاكهه الطازجة
تم توضيح العلاقة بين »الصنف و/أو النوع التجاري« والاشتراطات المحددة 
له��م في جميع مواصفات CCFFV، حيث أش��ار رئي��س اللجنة أن مواصفة 
 )CXS 346-2021( توسيم حاويات الأغذية غير المخصصة للبيع بالتجزئة
مواصف��ة جديدة نس��بيًا ت��م تطبيقها لأول م��رة باللجنة وترتب��ط بالبند 2/2/7 
»المواصفات التجارية« بينما البند 1/1/7 مرتبط بـ  »اسم المنتج« للمستهلك 
وبالمواصف��ة العامه لبطاقات الأطعمة المعبأة مس��بقًا)CXS 1-1985(، وقد 
تختلف اللغة والمصطلحات المس��تخدمة ف��ي المواصفتين قليلًا نظرًا لتطبيقهم 
المختل��ف مع ضرورة ضمان التناس��ق بينهم. وافقت اللجنة على اش��تراطات 
مواصف��ة  بيان��ات 
والك��راث  البص��ل 
مواصف��ة  ومش��روع 

التمور الطازجة  ومواصفة ثمار التوت مع التخوف من استخدام لفظ »البرية« 
حيث يمكن اعتباره إدعاء.

:)CCSCH( ـ  لجنة الكودكس المعنية بالأعشاب وتوابل الطهى
أيدت اللجنة اشتراطات بيانات مواصفات الثوم المجفف والفلفل الحار المجفف 
والفلفل الحلو ومش��روع مواصفة الهال الصغير المجفف والتوابل على ش��كل 
فواك��ه وتوت مجففة )البه��ارات وتوت العرعر واليانس��ون النجمي(. وافقت 
اللجنة على اش��تراطات بيانات مواصفة أج��زاء الأزهار المجففة )الزعفران( 
مع طلب توضيح الفرق بين بلد المنش��أ وبلد الحصاد وتقديم الأس��اس المنطقي 
لجع��ل بلد الحصاد إلزاميًا مع الأخذ ف��ى الاعتبار أن CXS 1-1985 تتطلب 

الإعلان عن بلد المنشأ إذا كان حذفه سيضلل المستهلك أو يخدعه.
:)CCASIA( ـ  لجنة الكودكس التنسيقية لدول آسيا

أيدت اللجنة اش��تراطات التوس��يم في مش��روع مواصفة منتجات فول الصويا 
المخمرة بأنواع العصيات ومشروع الأرز المطبوخ والملفوف بأوراق النبات.
ثالثاً: مش���روع التعديل المقترح للمواصفة العامه لبطاقات بيانات المنتجات 

الغذائية المعبأه – المعايير ذات الصلة ببيانات مسببات الحساسية :
وافقت اللجنة على التعاريف الخاصة بالحساسية الغذائية ومرض الاضطرابات 
الهضمي��ة وفقًا للتعاريف الواردة بتقرير لجنة خبراء التش��اور المش��تركة بين 
منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية. بالاضافة لتضمين تعريف 
لـ »مسببات الحساسية الغذائية« مع دعم أهمية أن تكون طرق الكشف للتحليل 
متاحة بس��هولة للس��لطة المختصة وش��ركات الأغذية. أوض��ح ممثل منظمة 
الصحة العالمية أن لجنة خبراء التش��اور المش��تركة اقترحت إدراج السمس��م 
ف��ي قائمة الأولوي��ات العالمية بناءً عل��ى المعايير الثلاثة )الانتش��ار والفعالية 
والخط��ورة( وبيان��ات الوفيات الناجمة عن السمس��م وإزالة ف��ول الصويا من 
قائمة الأولويات العالمية بسبب قلة فعاليته وانخفاض نسبة الحساسية المفرطة 
له ولكن نظرًا لانتش��اره على نطاق واسع تمت التوصيه بالإبقاء عليه بالقائمة 
الإقليمية. كما أضاف أن التقارير المقدمة من لجنة خبراء التش��اور المش��تركة 
ترتب��ط أيضًا بالحد الأدن��ى والبيانات التحذيري��ة )PAL( والإعفاءات، وأنها 
خلص��ت إلى إبقاء الش��وفان في القائمة الاقليمي��ة وأن الانتقال العرضى يمكن 
معالجت��ه من خلال البيانات التحذيرية لاتاحة الفرصة لمنظور إدارة المخاطر 
للبلدان أو المناطق بالس��ماح بالإعلان عن الشوفان. وانتهت اللجنة إلى إحالة 
مس��ودة المراجع��ة المقترحة إل��ى CAC46 لاعتمادها في الخطوة الخامس��ة 
وإعادة إنش��اء مجموع��ه عمل الكترونية برئاس��ة أس��تراليا والمملكة المتحدة 
والولاي��ات المتح��دة الأمريكية لمواصلة التطوير مع مراعاة المناقش��ات التى 
تم��ت باللجن��ة والحفاظ على إمكانية وجود مجموعة عم��ل فعلية أو افتراضية 

قبل الجلسة التالية.
رابعًا: مش���روع التعديل المقترح للمواصفة العامه لبطاقات بيانات المنتجات 
الغذائية المعبأه – المبادئ الارش���ادية لاستخدام البيانات الوقائيه/التحذيرية 

لمسببات الحساسية :  
انته���ت اللجنة إلى إعادة المش��روع المقترح كملحق إلى المواصفة القياس��ية 
الدولي��ة الكودك��س الخاصة »ببيان��ات بطاق��ات المنتجات الغذائي��ة المعبأة« 
للخط��وة الثاني��ة لمزيد من الصياغة وإعادة إنش��اء مجموع��ه عمل الكترونية 
برئاس��ة أس��تراليا والمملكة المتح��دة والولايات المتح��دة الأمريكية لمواصلة 
العمل ومراعاة المناقش��ات المقدمة في الجلسة بشأن توافق الجرعة المرجعية 
الموصى بها )RfD( مع المادة المس��ببة للحساس��ية أو احتمال وجود مسببات 
الحساسية في الطعام النهائي أو في استهلاكها المتزامن مع أطعمة أخرى وأن 
هذا الحد سيوفر حماية للمستهلكين وبالأخص المستهلكين الذين يتفاعلون عند 
مس��تويات أقل من  )RfD(  حيث يكونوا معرضين للخطر بشكل خاص. كما 
أوضح��ت اللجن��ة أنه ينبغي النظر فى مزيد من الإرش��ادات ح��ول كيفية قيام 
الحكومات وش��ركات الأغذية بإجراء تقييم كمي للمخاطر لضمان اتباع منهج 
متماسك ومتس��ق بين البلدان. والحرص على مشاركة اللجان الأخرى خاصة 
لجن��ة )CCFH( لفه��م كيفية تطبيق مش��غلي الأعم��ال الغذائية لمب��ادئ تقييم 
المخاطر في إطار ممارس��ات النظاف��ة الجيدة )GHP(. وتم طلب توصية من 

ية
م

عل
ير 

قار
استضافتها العاصمة الكندية أوتاوا ت

)CCFL 47( )مصر تشارك في اجتماعات الدورة رقم )47( للجنة الدستور الغذائي المعنيـــــــــة بـ »توسيم الأغذية«  )بيانات بطاقات الأغذية
د/ زينب مسعد عبد الرازق

الأمانة الفنية للجنة بيانات وعبوات المواد الغذائية 
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استضافتها العاصمة الكندية أوتاوا 
)CCFL 47( )مصر تشارك في اجتماعات الدورة رقم )47( للجنة الدستور الغذائي المعنيـــــــــة بـ »توسيم الأغذية«  )بيانات بطاقات الأغذية

لجنة CCMAS بأساليب تحليل مناسبة 
وإرشادات التحقق من صحتها وتطبيقاتها 
بما في ذل��ك خطط أخذ العين��ات لتحديد 
البروتين المسبب للحساسية في الأطعمة 
وط��رق الكش��ف ع��ن وجود مس��ببات 
 )UAP( المقص��ودة  غي��ر  الحساس��ية 
وتحديد كميتها في الأطعمة من التلامس 
المتبادل مع حدود الكشف والقياس الكمي 
)LOD(  و )LOQ(المناسبة لتحديد ما 
إذا كان UAP أعلى أو أقل من مستويات 
العمل التي حددتها لجنة خبراء التش��اور 
المش��تركة للأولوية مس��ببات الحساسية 
التحليلي��ة  بالط��رق  الاف��ادة  وكذل��ك 
المناس��بة لتحديد ما إذا تمت إزالة كميات 
البروتينات الغذائية المس��ببة للحساس��ية 
بشكل كافٍ عن طريق المعالجة للإعفاء 
من إعلان مس��ببات الحساس��ية. والأخذ 
في الاعتبار المشورة العلمية المقدمة من 
المصطلحات  FAO/WHO ومراع��اة 
المس��ببة  الم��واد  لتس��مية  والتعاري��ف 
للحساس��ية والبيان��ات الاستش��ارية، مع 
إمكانية اس��تمرار وج��ود مجموعة عمل 
حضورية )PWG(  برئاس��ة أس��تراليا 
والمملك��ة المتح��دة والولاي��ات المتحدة 

الأمريكية.
خامسً���ا :مقترح مشروع المبادئ الارشادية بشأن توفير المعلومات الغذائية 
للمنتج���ات الغذائية المعبأه المقدمة للبيع عبر الانترنت – )إس���تكمال تعديل 

المواصفة العامة لبطاقات بيانات المنتجات الغذائية المعبأه( 
وافق��ت اللجنة على التعريف الأصل��ي »التجارة الإلكترونية« لمنظمة التجارة 
العالمي��ة من أج��ل التوافق وتغطية أي تطورات مس��تقبلية مع تعديله لتوضيح 
إختصاص��ه بالأطعمة. وأضافت مبدأ جديدًا يش��ير إلى أن المعلومات المتعلقة 
بالأغذية المعبأة المعروض��ة للبيع في التجارة الإلكترونية يجب توفيرها دون 
 CAC46 أي تكاليف على المس��تهلك. انتهت اللجنة الى إحالة المس��ودة إلى
لاعتمادها في الخطوة الخامسة وإعادة إنشاء مجموعة عمل الكترونية برئاسة 
المملكة المتحدة وش��يلي واليابان والهند والصين لمواصلة التطوير مع مراعاة 
المناقش��ات التى تمت بالجلسة وإمكانية عقد مجموعة عمل مادية أو افتراضية 

قبل الدورة التالية.
سادسًا : مش���روع المبادئ التوجيهية المقترحة بشأن استخدام التكنولوجيا 

لتوفير المعلومات الغذائية 
ناقش��ت اللجنة المش��روع وتم تضمين تعريف للتكنولوجي��ا وبند جديد يوضح 
أن المعلومات الغذائية يجب تقديمها بش��كل منفص��ل عن المعلومات التجارية 
لمن��ع خلط المعلومات الغذائية مع الإعلان. انتهت اللجنة إلى إحالة المس��ودة 
إلى CAC46 لاعتمادها في الخطوة الخامس��ة وإعادة إنش��اء مجموعة عمل 
الكتروني��ة برئاس��ة كن��دا والهند ونيوزيلن��دا لمواصلة التطوي��ر مع الأخذ في 
الاعتب��ار المناقش��ات الت��ي دارت في الجلس��ة وإمكانية عق��د مجموعة عمل 

حضورية أو افتراضية قبل الدورة التالية.
سابعًا : ‌ورقة نقاشية حول بيانات المشروبات الكحولية

سلط ممثل منظمة الصحة العالمية الضوء على أن توسيم المشروبات الكحولية 
يزيد الوع��ي بالمخاطر الصحية وتكوين المنتج وأنه يمثل المصدر الرئيس��ي 
للمعلومات للمس��تهلكين عند الشراء والاس��تهلاك. وأن الكحول والمشروبات 
الكحولي��ة خ��ارج مجال الالتزام��ات الواردة ف��ي الاتفاقيات الدولي��ة بمراقبة 
المؤث��رات العقلية وأنها تُس��تثنى من متطلبات التش��ريعات الوطنية مما يؤدي 

إل��ى تباي��ن تنظيم��ي كبير بي��ن البلدان. 
وأش��ارت إلى أن ال��دول الأعضاء تبنت 
بالإجم��اع خطة عم��ل منظم��ة الصحة 
العالمي��ة 2022-2030 التي تدعو للحد 
من الاس��تخدام الضار للكحول من خلال 
توس��يم المش��روبات الكحولي��ة. وافقت 
اللجن��ة على إع��داد ورقة نقاش��ية للنظر 

فيها.
ثامنً���ا : ‌ورقة نقاش���ية ح���ول بيانات 
الأغذية المعدة للعرض المتعدد المجمع 
قام��ت كولومبي��ا بإع��داد ورقة نقاش��ية 
محدث��ة تح��دد الثغ��رات ف��ي المواصفة 
الخاص��ة  الكودك��س  الدولي��ة  القياس��ية 
»ببيان��ات بطاق��ات المنتج��ات الغذائي��ة 
المعب��أة« فيم��ا يتعل��ق بنم��اذج العرض 
المش��ترك والمتع��ددة لتح��دد المواضيع 
التي قد تتطلب الوضوح بش��أن تنس��يقها 
والحاجة إلى ملص��ق واحد لمنع حدوث 
ارتباك للمس��تهلك ونظرًا لوج��ود اتجاه 
متزاي��د ف��ي بي��ع الأطعمة بهذا الش��كل. 
انتهت اللجنة إلى بدء عمل جديد وإنش��اء 
برئاس��ة  الكتروني��ة  العم��ل  مجموع��ه 

كولومبيا وجامايكا لإعداد المقترح. 
تاسعًا : ورقة نقاش���ية بشأن إعفاءات 
بطاقات بيانات المواد الغذائية في حالات 

الطوارئ 
أش��ارت الولايات المتح��دة الأمريكية إلى أن ردود أعضاء الدس��تور الغذائي 
تتوج��ه إلى وضع العلامات في حالات الطوارئ وأنه يوفر المرونة من خلال 
التعدي�الت عل��ى GSLPF أو من خلال وثيقة إرش��ادية منفصلة. وأن بعض 
البلدان أو المناطق نفذت مجموعة متنوعة من المرونة لمواجهة تحديات وباء 
COVID-19 والتي دعمت الحاجة إلى إطار مشترك منظم لحماية المستهلك 
وممارسات التجارة العادلة. وافقت اللجنة على إنشاء مجموعه عمل الكترونية  

برئاسة الولايات المتحدة الأمريكية مع مراعاة المناقشات بالجلسة.
عاشرًا : الورقة النقاشيه حول الأحماض الدهنية المتحوله 

وافقت اللجنة على إرجاء المناقشات للدورة القادمة في انتظار نتيجة المناقشات 
للجن��ة CCFO والتأكيد على اعداد كندا لورقة نقاش��ية مع الأخذ في الاعتبار 

نتائج  الرسالة الدورية وإرشادات منظمة الصحة العالمية .
الحادى عشر: الورقة النقاشية بشأن الاستدامة فى البيانات الادعائية 

انتهت اللجنة إلى إنش��اء مجموعه عمل إلكترونية برئاس��ة نيوزيلندا والاتحاد 
الأوروب��ي والولايات المتحدة الأمريكية وكوس��تاريكا مع التركيز على الجرد 
الذى تقوم به المنظمات الدولية الأخرى فى هذا الش��أن وتحديد الاش��تراطات 
 )CXG 1-1979( والمجالات التي سيتوفر فيها وتحديد التنقيحات المحتملة لـ
وإمكانية عقد اجتماع مجموعة عمل حضورية أو افتراضية قبل الدورة التالية 

 CCFL لـ
الثاني عشر : ‌الأعمال الأخرى والمستقبليه للجنة : 

وافقت اللجنة أن تعد كوستاريكا ورقة نقاشية حول تعريف السكريات المضافة 
مع مراعاة إدراج الس��كر في قائمة الإعلان ع��ن المغذيات. انتهت اللجنة إلى 
تحدي��ث إيطاليا لهذه الورقه وادراج بعض الموضوع��ات التي أثيرت باللجنة 

في جدول أعمالها. 
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تعريف التصنيع الغذائي :
يعتم��د التصنيع الغذائي أساس��اً عل��ى كل من الإنت��اج الزراعى، النباتى 
والحيوان��ى ، فمن خلال التصنيع الغذائى يت��م تحويل الخامات الزراعية 
إلى سلع ومنتجات غذائية مطابقة لكل من المواصفات القياسية والقوانين 
والتش��ريعات الغذائية وتكون فى حالة صالحة للاستهلاك الغذائى الأدمي 
مع إمكانية حفظها لمدد طويلة ، ومن المحاصيل النباتية : القمح – الزيوت 
والدهون – الأرز – الذرة – قصب السكر – الخضروات والفواكه .......
إل��خ ، ومن المنتجات الحيوانية : اللح��وم – الألبان – الدواجن – البيض 
......إلخ ، ومن منتجات البحار والانهار والمزارع الصناعية : الأسماك 

– الجمبرى..إلخ
تتضمن عمليات التصنيع الغذائى :

)اختيار الصنف المناسب – الإعداد والفرز والتدريج – خطوات التصنيع 
–التعبئة والتغليف – التخزين والنقل والتداول – التسويق وحتى وصولها 

إلى المستهلك( )السلسلة الغذائية( .
أهمية التصنيع الغذائي :

• يعتبر التصنيع الغذائي أحد أهم دعائم الأمن الغذائى المحلى والعالمى.
• أولته مصر عناية فائقة ورعاية خاصة لأهميته الغذائية والاستراتيجية 

والإقتصادية.
• يعتبر التصنيع الغذائي من الآمال الأساسية لتحقيق تنمية شاملة مستدامة 

من أجل البناء والتطوير.
• من أهم القطاعات الإنتاجية لتوفير 

سلاسل الإمدادات الغذائية.
• كم��ا ان ل��ه أهمية كبي��رة في زيادة 
التنمية والمساهمة الإيجابية  معدلات 

فى إجمالي الناتج المحلى.
• مصدر هام لتوفير النقد الاجنبى.

س��ريعة  ب��ه  الم��ال  رأس  دورة   •
وإيجابية.

• يوف��ر فرص عمل جديدة ويحس��ن 
مستوى المعيشة.

• تحقيق الإكتفاء الذاتى وس��د الفجوة 
بين الإنتاج والاستهلاك.

• زي��ادة كل م��ن القيم��ة المضاف��ة 
والميزة التنافسية وتعظيم الإنتاج.

• خفض نسبة الفاقد وتدوير المخلفات 
الزراعية والصناعية.

• ويعتب��ر قضي��ة أم��ن غذائى قومى 
لمصر.
الواقع:

- أدت عمليات التصنيع الغذائي الي حدوث طفرة غير مس��بوقة ساهمت 
ف��ى تعزيز موق��ع مصر على خريط��ة الصناع��ات الغذائي��ة العالمية ، 
كم��ا تم تطوي��ر الإصلاح التش��ريعى وه��ى مجموعة القواني��ن والنظم 
والق��رارات التى تهدف إلى تحقي��ق الجودة والتميز فى الأداء عن طريق 
اختيار الأس��اليب المناس��بة والفعالة لتحقيق الخطط والأهداف المستهدفة 

)الحوكمة(.
- تش��جيع إقامة مشروعات التصنيع الغذائى متناهية الصغر أو الصغيرة 

أو المتوسطة أو الكبيرة )التجمعات الزراعية الصناعية المتكاملة(.
- إط�الق العديد من مش��روعات التعمير والتنمي��ة الزراعية مما يعكس 
معه حالة الإستقرار والأمن الداخلى التي تتمتع بها مصر حالياً ومن هذه 

المشروعات :-
ـ المشروع القومى لتطوير وتنمية الريف المصرى )حياة كريمة(.

ـ إستصلاح مساحة كبيرة من الأراضى وزراعتها بالمحاصيل الحقلية مع 

التوسع فى إقامة الصوب الزراعية 
والمزارع السمكية.

ـ إقامة المشروعات الضخمة فى كل 
من قطاع��ات الزراعة ، الصناعة، 
المائي��ة  ،الم��وارد  ال��رى  النق��ل، 
،الطاقة الكهربائية والمتجددة ، قناة 
الس��ويس الجدي��دة ....إلخ وانعكاس 
ذل��ك ايجابياً عل��ي تطوي��ر وتنمية 
التصنيع الغذائى وزيادة الإس��تثمار 
وتنش��يط سلاسل الامدادات الغذائية 

مم��ا يزيد من معدلات التنمية ويدعم الأم��ن الغذائى فى مصر ويقلل من 
فاتورة الاستيراد بالعملة الصعبة.

التحديات :
ـ زيادة عدد السكان تفوق معدلات التنمية.

ـ أزمة المياه اللازمة للزراعة والتصنيع الغذائى.
ـ ح��دوث إضطراب��ات بقطاع الش��حن والنقل والطاق��ة العالمى وارتفاع 
اس��عاره وانخفاض سلاسل توريد الغذاء بسبب انتشار الأوبئة )كورونا(، 

التغيرات المناخية والحروب الدائرة حاليا فى بعض دول العالم.
ـ ضعف التمويل والاستثمار المستهدف.

ـ التقس��يم غير المنت��ج للحيازة الزراعية 
وعدم تطبيق الحيازة الزراعية التعاونية.
للعاملي��ن  الفعلي��ة  الإنتاجي��ة  ـ ضع��ف 

بالمناطق فنياً وإدارياً.

5( المأمول:
الاقتصادي��ة  الم��وارد  عل��ى  الحف��اظ  ـ 
الزراعي��ة والتصنيعي��ة المتاح��ة حالي��اً 
م��ع  وتنميته��ا  وتحس��ينها  وصيانته��ا 
الاستخدام الأمثل والمستدام لتلك الموارد 
وتحقيق��اً عل��ى عائ��د ممك��ن م��ن وحدة 

الأرض والمياه ورأس المال والعمل.
ـ تحقيق معدلات نمو زراعية وتصنيعية 
حالية ومس��تمرة تزيد عن معدلات النمو 

فى عدد السكان.
،البني��ة  البش��رى  بالعنص��ر  الإهتم��ام  ـ 
القوانين والتش��ريعات والمعايير  التحتية، 

الغذائية والبيئية والإستثمارية.
ـ تنمي��ة وتطوير التعلي��م لفنى والتدريب 
المهنى لبناء القرارات البشرية واكتساب الخبرات المهارية المتخصصة 

لتوفير العمالة الفنية والإدارية المدربة.
ـ العم��ل عل��ى فت��ح أس��واق جدي��دة بالعال��م الخارجى به��دف نمو حجم 

الصادرات من هذا القطاع.
ـ تعظيم مشروع تطوير اللوجستيات )النقل – التخزين – التبريد والتجميد 

– الفرز والتدريج – أرصفة الشحن البرى والبحرى ..... إلخ(.
ـ تدعيم القدرة التنافس��ية لمنتجات التصنيع الغذائى فى الأس��واق المحلية 

والعالمية.
ـ العم��ل عل��ى تحقي��ق أعلى درج��ة من الأم��ن الغذائى خاصة بالنس��بة 
للمحاصيل الزراعية الغذائية الإس��تراتيجية مثل القمح والزيوت والأرز 

والسكر ....إلخ.
ـ إتباع سياسة مزيد من التوطين والتكامل للتصنيع الغذائى لتحقيق نهضة 

غذائية كبرى.

التصنيع الغذائى فى مواجهة أزمة الغذاء
أ. د /حنفى عبدالعزيز هاشم

أستاذ علوم وتكنولوجيا الأغذية - كلية الزراعة – جامعة الأزهر
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 يعتب��ر تجميد اللحوم خي��ار ممتاز للحفظ، ولكن  ينتج عنه عدة مش��اكل 
تجعله طريقة غير مثالية للحفظ. 

المشكلة الأولى: خاصية المياه ، حيث انها تتمدد إذا تجمدت داخل الخلايا 
وإذا تمددت بشكل كبير تتسبب في تفجر الخلية، فبعد ذوبان الثلج نلاحظ 
زي��ادة رطوب��ة اللحوم ، وتعتب��ر هذه الرطوبة هي محت��وى الخلية وهي 
مياه محتوية علي أملاح وبروتين وفيتامينات اللحم ، والتي تعتبر وس��ط  
ممتاز للبكتريا وتتس��بب في نكهات وروائح غير مرغوبة، وتحتوي علي 
أملاح تسرع فساد الدهون في اللحوم ، ويمكن تقليل هذا الضرر ، بتقليل 
تمدد المياه داخل خلايا اللحوم بالتجميد السريع للحوم والحفظ علي درجة 
ح��رارة منخفضة ، كل عملي��ة ذوبان وإعادة تجميد تفس��د عدد أكبر من 

الخلايا وتجعل المياه تتمدد أكثر وأكثر.
المش���كلة الثانية ح��روق التجمي��د أو البقع البيضاء التي نش��اهدها على 
اللحوم إذا تجمدت بشكل خاطئ، هذه المناطق من اللحوم غالبا تزال قبل 
الطبخ لانها تتسبب في تغيير طعم اللحم ، وتنتج هذه الحروق عن طريق 
أن المياه على سطح اللحوم تتسامى، أي تتحول من ثلج إلى بخار ماء مما 
يجعل س��طح اللحوم جافة ، وبس��بب بيئة الحفظ ، ويمكن تقليل ، أو منع 
هذه المش��كلة عن طريق تغليف اللحوم بش��كل جيد بعبوات مناسبة بحيث 

يمنع تفاعل اللحوم مع الهواء.
ويع��د التجمي��د الس��ريع أفض��ل الط��رق للحفظ  حي��ث أن��ه لا ينتج عنه 

بل��ورات ثلج كبيرة داخل قطع اللحم، 
وبالتالي عند صه��ر اللحم لا ينفصل 
عن��ه كثير من الم��اء، بينما ينتج عن 
التجمي��د البطيء للحم بلل��ورات ثلج 
كبي��رة وانفصال للم��اء بكثرة، وهذا 
يس��بب فق��د للقيم��ة الغذائي��ة للحوم. 
كذلك من مش��اكل تجميد اللحم البطئ 
تغي��ر لون س��طح قطع اللحم بس��بب 

الأكس��دة، لذلك يفضل تغلف قطع اللحم بغلاف مناس��ب.وقد يستعمل ملح 
نيتري��ت الصودي��وم لحفظ اللون، إذا طالت عملية التخزين ،  وقد يعتري 
البروتين��ات والدهون بعض التغيير، كما أن أرتفاع درجة الحرارة يؤدي 
الي تزنخ الأغذية ، وتقل القيمة الغذائية لفيتامين )ج( ، أثناء عملية صهر 
الثلج بعض عصارة المواد الغذائية وخاصة اللحوم والأس��ماك، وتس��بب 
فقد بعض الأملاح المعدنية وفقد النكهة، وانس��ب وس��يلة لتقليل الفقد هى 
طه��ي الأس��ماك واللحوم والدواجن قب��ل تمام تفكك ثلجه��ا لتجنب فقدان 
جزء كبير من س��وائلها ، كلما انخفضت درجه حرارة التجميد، استطعنا 
المحافظ��ة على القيمة الغذائية، كما يس��اعد ذلك فى المحافظة على نكهة 

وقوام المادة الغذائية المجمدة. 

تأثير التجميد في القيمة الغذائية للَحوم
أ. د/ فهيم شلتوت

أستاذ  الرقابة الصحية علي  اللحوم والدواجن والأسماك ومنتجاتها كلية الطب البيطري جامعة بنها
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عقدت جلسة نقاشية حول »دور الجهود المصرية في تحقيق 
أه��داف التنمي��ة المس��تدامة ذات الصلة بالدس��تور الغذائي 
Codex في احتفالية »الدستور الغذائي ....حماية المستهلك 
وتعزي��ز التجارة« والذي عقد احتفالا بمرور خمس��ون عام 
علي أنش��اء الدس��تور الغذائي المصري )Codex( وستون 
عام علي إنشاء الدستور الغذائي الدولي  )Codex( وشارك 
في هذه الجلس��ة كلًا من الدكتورة/ ايف��ا الزين ممثل المكتب 
الأقليم��ي لمنظمة الصحة العالمية -مص��ر والدكتورة/ هالة 
الحن��اوي - ممثل المكتب القطري لمنظم��ة الصحة العالمية 
بمص��ر، الدكتورة/ س��حر عبد العزيز خي��ري مدير المعهد 
القوم��ي للتغذي��ة - وزارة الصح��ة، الدكتور/ ن��ادر البدري 
اخصائ��ي صح��ة النبات��ات بالحج��ر الزراع��ي المص��ري 
ومس��ئول الش��رق الأوس��ط وش��مال افريقيا للمعاير الدولية 
لصحة النباتات، الاس��تاذة/ م��روة بدر المستش��ار القانوني 
بالهيئة القومية لس�المة الغ��ذاء، الدكتور/ خالد ش��ديد نائب 
مدي��ر مش��روع دعم نظ��م الرقاب��ة والتفتيش عل��ي الأغذية 
»مش��روع  طيب«، وادارت الجلسة المهندسة /مريم برسوم 
اخصائ��ي مواصف��ات غذائي��ة - س��كرتارية فنية للدس��تور 

. Codex الغذائي المصري
وهدفت هذه الجلس��ه إلى : استعراض دور الدستور الغذائي 
)Codex( ف��ي تحقي��ق )6( اه��داف م��ن أه��داف التنمي��ة 
المستدامة ؛  توضيح دور بعض الجهات الوطنية ذات الصلة 
بالغذاء وصحة الانس��ان في تحقيق أهداف التنمية المستدامة 
ذات الصلة بالدستور الغذائي)Codex( ؛ كيف تأخذ الجهات 
الوطني��ة ف��ي أعتبارها اثناء وضع الاس��تراتيجيات الوطنية 
له��ا تحقيق اهداف التنمية المس��تدامة ذات الصلة بالدس��تور 

                           .)Codex( الغذائي
 تعتبر أهداف التنمية المستدامة خطة لتحقيق مستقبل أفضل وأكثر استدامة 
للجميع. وتتصدى هذه الأهداف للتحديات العالمية التي نواجهها، بما في ذلك 
التحديات المتعلقة بالفقر وعدم المس��اواة والمناخ وتدهور البيئة والازدهار 
والس�الم والعدالة. وفضلا عن ترابط الأه��داف، وللتأكد من ألا يتخلف أحد 

عن الركب، فمن المهم تحقيق كل هدف من الأهداف بحلول عام 2030.
كيف تدعم المش���اركة في الدس���تور الغذائي خطة التنمية المستدامة لعام 

: 2030
يعتمد تحقيق أهداف التنمية المس��تدامة على تنفيذ البلدان لسياس��ات وبرامج 
متكاملة مصممة خصيصًا لتحقيق الأهداف الرئيسية المحددة لكل هدف من 
أهداف التنمية المس��تدامة. وتزود هيئة الدس��تور الغذائ��ي المجتمع العالمي 
بمعايير قائمة على أس��اس علمي يمكن أن تس��اعد البلدان على تحقيق عدد 
من تلك الأهداف. ويلعب الصندوق الاستئماني للدستور الغذائي أيضًا دورًا 
مهمًا في توفير الدعم المالي والفني للبلدان المؤهلة، مما يضمن إتاحة منافع 
معايير الدس��تور الغذائي للجميع وعدم إهمال أحد.تس��اعد الدستور الغذائي 
البلدان على تحقيق أهداف التنمية المس��تدامة، مع التركيز على ستة أهداف 
محددة للتنمية المس��تدامة وترابطها مع أهداف التنمية المس��تدامة الأخرى ، 

وهذه الاهداف هي : 

الهدف الأول : »لا للفقر«. 
إذا تبنت بلد ما معايير س�المة الأغذية العالمية مثل معايير الدستور الغذائي 
في التشريعات الوطنية ، فيمكن للتجار المحليين الوصول إلى أسواق جديدة 

وزيادة تجارتهم. إنهم يقومون بأعمال تجارية ويخلقون فرص عمل. 
إن الوصول لهذا الهدف يعني إنهاء الفقر في قطاع الزراعة.

الهدف الثاني : »القضاء على الجوع هو هدف واضح للدستور الغذائي« 
اله��دف الأول له��ذا الهدف )بحلول عام 2030( ه��و »القضاء على الجوع 
وضمان حصول جميع الناس ، ولا سيما الفقراء والأشخاص الذين يعيشون 
ف��ي أوضاع هش��ة ، بمن فيهم الأطفال ، على غذاء آم��ن ومغذٍ وكافٍ على 
م��دار الس��نة«.هناك صلة قوية بين عمل الدس��تور الغذائي بش��أن س�المة 
الأغذي��ة والنتائ��ج الإيجابي��ة للأمن الغذائ��ي. يتعامل هذا اله��دف أيضًا مع 
التج��ارة ويوض��ح الحاجة إلى تصحيح ومنع القي��ود التجارية - وهو جانب 

مركزي آخر من ولاية الدستور الغذائي .
الهدف الثالث : »الصحة الجيدة والرفاهية«

عندما تندمج الاقتصاديات النامي��ة والاقتصاديات التي تمر بمرحلة انتقالية 
في تطوير معايير الدستور الغذائي ثم استخدام تلك المعايير كأساس للمعايير 
الوطنية ، فإنها تحمي صحة المس��تهلك داخل حدودها الوطنية وخارجها.إن 
تعزيز أنظمة سلامة الأغذية سيمكن البلدان من اتخاذ تدابير للحد من عبء 

الأمراض المنقولة عن طريق الأغذية.

ك/ مريم برسوم أنسي
ل - أخصائي مواصفات غذائية

قا
م
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الهدف 8: »العمل اللائق والنمو الاقتصادي«
ترتب��ط أهداف هذا الهدف في المقام الأول بالنمو والإنتاجية والتوظيف. إن 
الانخ��راط في الدس��تور الغذائي ، وليس الهدف 1 ، سيس��اعد البلدان على 
العم��ل من أجل تحقيق »العمالة الكاملة والمنتج��ة والعمل اللائق للجميع«.
التجارة فرصة حيوية للنمو في هذا المجال ، وتعزز معايير الدستور الغذائي 
الممارس��ات العادل��ة في تج��ارة الأغذية من خ�الل إزالة القي��ود التجارية 

والحواجز أمام التجارة.
الهدف 12: »نفايات الأغذية وإدارة المواد الكيميائية« 

أحد أهداف الهدف 12 هو »خفض نصيب الفرد من نفايات الطعام العالمية 
إل��ى النصف على مس��توى البيع بالتجزئة والمس��تهلكين وتقليل الخس��ائر 
الغذائية على طول سلاس��ل الإنتاج والإمداد«. تعمل هيئة الدستور الغذائي 
على روابط دقيقة وموثوقة لتوس��يم الأغذية تؤدي مباش��رة إلى هذا الهدف. 
يدعو الهدف أيضًا إلى الإدارة الس��ليمة للم��واد الكيميائية. المواد الكيميائية 
في الغذاء هي مصدر قلق صحي في جميع أنحاء العالم وهي س��بب رئيسي 
للعقبات التجارية. تضمن مش��ورة الخبراء المقدمة إلى الدستور الغذائي من 
قب��ل منظمة الأغذية والزراع��ة ومنظمة الصحة العالمية تحديد مس��تويات 

التعرض الصحيحة في معايير الدستور الغذائي لحماية صحة المستهلك.
الهدف 17: »الشراكات من أجل أهداف التنمية المستدامة«

س��يضمن العمل معًا عدم تخلف أحد عن الركب في الس��عي لتحقيق أهداف 
التنمية المس��تدامة لعام 2030.يعد الدس��تور الغذائي نفسه أحد أفضل وأقدم 

أمثل��ة الش��راكة داخل منظومة الأم��م المتحدة.يعد الدس��تور الغذائي ، جنبًا 
إل��ى جنب م��ع المنظمة العالمية لصح��ة الحيوان والاتفاقي��ة الدولية لوقاية 
النباتات ، جزءًا من ش��راكة قوية أخرى عند العمل على قضايا عالمية مثل 
مقاومة مضادات الميكروبات أو عندما يُطلب منه ذلك كمعيار للمعايير في 

المنازعات التجارية لمنظمة التجارة العالمية.
وبع��د التعرف من خ�الل الجهات الوطنية عل��ي دور الجهود المصريه فى 
تحقيق أهداف التنمية المس��تدامة ذات الصلة بأعمال الدستور الغذائي ، فقد 

خلصت الجلسه إلي التوصيات التالية :
1- تعاون المكتب الاقليمي لمنظمة الصحة مع فريق الخبراء المشـترك بين 
الوكالات وش��ـعبة الإحصـاءات في الأمم المتحدة من أجل بناء القدرات في 
البلدان على تصــــــنيف البيانات ورصــــــد أوجه عدم المس��ــــــاواة، بما 
ف��ي ذلك إع��داد وحدة تدريبية وقاعدة بيانات عالمية بش��ــأن التقدم صــوب 

تحقيق الهدف الثاني والثالث من أهداف التنمية المستدامة. 
2- إعداد برامج تدريبية تثقيفية للتوعية بكيفية الحصول علي غذاء آمن ومغذٍ 

وكافٍ فى ضوء الامكانات المادية المتاحة ، وذلك بدءاً من القري النامية .
3- إص��دار تش��ريعات محلي��ة خاصة باس��تهلاك بعض الم��واد مثل الملح 
  ) NCDs ( والس��كر للحد  م��ن أخطار الإم��راض المزمنة غير المعدي��ة
في ضوء الإرش��ادات والتوجيه��ات الصادرة من منظم��ة الصحة العالمية 

.  )WHO(
4- التعاون بين دول الإقليم ) الشرق الأدنى ( لمعرفة حجم المشاكل العلمية 
المرتبط��ة بالأنم��اط الغذائية واس��تهلاك ملح الطعام والس��كر والتي ترتبط 
ارتباطا وثيقا بالأمراض المزمنة غير المعدية ووضع تش��ريع أو إرشادات 

إقليمية في ذلك الشأن . 
5- تعزيز الش��راكة ومد جس��ور الثقة مع القطاع الخاص كش��ريك أساسي 

وإستراتيجى لتحقيق النمو والتطوير في صناعة الغذاء في مصر.
6- دع��م نفاذ الصادرات المصرية إلى الأس��واق العالمية وتعزيز الثقة فى 
منظومة س�المة الغذاء مع الشركاء التجاريين، ودعم مكانة مصر الريادية 

سواء الإقليمية أو العالمية.
7- تبنى المبادرات برفع درجة الوعي العام بمنظومة س�المة الغذاء س��واء 

بالنسبة للمستهلكين أو المنتجين.
8- الفه��م الجيد والتوعيه في التعريف بأهمي��ة الصحة النباتية والعمل علي 
انس��جام التش��ريعات المحليه مع المعايير والتوصي��ات الدوليه ذات الصله 
بالمج��ال )في هذا الحاله م��ع الاتفاقية الدولية لوقاية النباتات التابعه لمنظمة 

الأغذية والزراعة(.
9- العمل علي انشاء برنامج قومي للرصد والكشف المبكر وتحليل مخاطر 
الآف��ات والذي يدعم منظوم��ة حماية النباتات من غزو الآف��ات الوافده من 

خارج حدود البلاد والضارة إقتصاديا. 
10- دمج المشروعات متناهية الصغر والصغيرة والتي تمثل حوالى ٩٥% 
م��ن القط��اع الخاص في منظومة س�المة الغذاء من خ�الل برامج توعوية 
للممارس��ات الصحية السليمة وكيفية انتاج منتج آمن بالاضافة لانشاء قوائم 

تفتيش تناسب هذا الحجم من المشروعات.
11- تفعي��ل برنام��ج تحفيزى للم��وارد الاولى للتوافق م��ع متطلبات هيئة 
س�المة الغذاء والقيام بدورها في الاش��راف على الم��زارع التى يورد من 
خلالها لضمان الاس��تخدام الرش��يد للم��واد الكيماوية كالمبيدات والاس��مدة 

وايضا انشاء خطة تتبع واستدعاء المنتجات حين الحاجة.

)Codex( دور الجهود المصرية في تحقيق أهداف التنمية المستــــــــدامة ذات الصلة بالدستور الغذائي
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م

  حرصنا خلال مناقشات الاعداد للاحتفالية والتى عقدت فى 25 سبتمبر 
2023 علي تحديد محاور الجلسات الفنية علي أهمية تسليط الضوء علي  
الموضوع��ات التى تمس واقع الصناعة ولع��ل من أهمها التجارة الدولية 
والتصدي��ر وما تم بذله من جهود لتطوير منظومة المواصفات القياس��ية 
لتواك��ب المعايي��ر الدولي��ة، وبالفعل تم الاتف��اق علي عن��وان الاحتفالية  
)الدس��تور الغذائى ... حماية المس��تهلك و تعزيز التج��ارة( كما تضمنت 
الجلس��ات الفنية جلسة خاصة شرفت بادراتها عن التجارة الدولية وكيفية  
تحقيق التوازن بين تس��هيل التج��ارة والاولوي��ات الاقتصادية من ناحية 
وتنفيذ المواصفات القياسية التي يتمحور اعدادها من الدرجه الاولي علي 

أسس حماية المستهلك من ناحية آخري .
ومن ثم ناقشت الجلسة الثالثة بإحتفالية الكودكس تحت عنوان » الدستور 
الغذائي... حماية المس��تهلك وتعزيز التجارة« أهمية مواصفات الدستور 
الغذائ��ي في تس��هيل التجارة والاولويات الاقتصادي��ة من ناحية وضمان 
حماية المستهلك من ناحية آخرى، وشارك في الجلسة كلًا من م. الشحات 
س��ليم نائ��ب المدير التنفيذى – غرف��ة الصناعات الغذائية وبروفس��يور/ 
صاموئي��ل جودفروى جامعة لافال – الجمعية العالمية لعلوم تش��ريعات 
الأغذي��ة )GFoRSS( والاتح��اد الدول��ي لعل��وم وتكنولوجي��ا الأغذية 
والأس��تاذة/ ش��يرين فايد- ملف العوائق الفنية للتجارة - الادارة المركزية 
لمنظم��ة التجارة العالمي��ة - قطاع الاتفاقيات والدكتور /عادل اس��ماعيل 
رئيس شعبة الأغذية الخاصة – غرفة الصناعات الغذائية والدكتور هاني 
المنشاوي رئيس الش��عبة النوعية للأسماك ومنتجاتها ودارت المناقشات 
بالجلس��ة حول ما يمثله التغير والتطور الس��ريع في الاسواق كأحد اكبر 
التحدي��ات والتي تحت��اج إلي توافق التش��ريعات والمواصفات القياس��ية 

الوطنية مع معاييرالكودكس الدولية 
واتباع نظام تقييم المخاطر لضمان 
ف��ي  عادل��ة  ممارس��ات  وتحقي��ق 
التج��ارة الدولية ال��ى جانب تعزيز 

حركة التجارة بين الدول.
كما تناول��ت الجلس��ة كيفية تضافر 
الجه��ود لتبن��ى مواصفات قياس��ية 
تتوافق مع المعايي��ر التى تصدرها 
هيئة الدس��تور الغذائ��ى )كودكس( 

الأمر الذى يساهم بشكل مباشر فى تعزيز دمج منتجات الشركات خاصة 
الصغيرة ومتوسطة الحجم فى سلاسل القيمة المحلية والعالمية وإن وضع 
المواصفات القياس��ية والتش��ريعات الوطنية لوصولها لمستويات الجودة 
والس�المة المقبولة والمتعارف عليها دولياً للمنتج��ات الغذائية المصرية 
وتطبيقها هو هدف نس��عى إليه لحماية المس��تهلك وزيادة القدرة التنافسية 
لتلك المنتجات وزيادة حركة التبادل التجارى بين مصر والدول الأخرى 
وتعزيز لمكانتها كمركز تجارى ولوجيستى اقليمي للأسواق الرئيسية فى 

افريقيا والدول العربية والاوروبية والأسيوية. 
وخلصت الجلس��ة إلي العديد من التوصيات الهامة التي تخص الصناعة 
وتس��اعد ف��ي زيادة الص��ادرات المصرية وتس��هيل التج��ارة البينية بين 
الدول وعلي سبيل المثال وليس الحصر وضع حدود قصوى للدايوكسين 
فى اللحوم وذلك بالتش��ريع الوطني العام للح��دود القصوى للملوثات في 
الأغذية وأيض��اً وضع حدود قصوى للعقاقير البيطرية في عس��ل النحل 

استرشادا بالاتحاد الاوروبى والولايات المتحدة الامريكية.

 )Codex( دور وأهمية مواصفات الدستور الغذائي
في تعزيز التجارة الدولية  

أ/ محمود البسيوني 
المدير التنفيذي – غرفة الصناعات الغذائية 
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لق��د وضعت التحديات العالمية المتس��ارعة،في طليعة اعتباراتها الحاجة 
إل��ى النظر إلى الصحة البش��رية وصحة البيئة باعتبارهم��ا أمراً واحداً. 
ولكي نفهم بشكل أفضل ما تقوم به المنظمات الدولية لتحقيق هذه الغاية.

مب��ادرة الصح��ة الواحدة هي حرك��ة دولية تعت��رف بالترابط بين صحة 
الإنس��ان وصح��ة الحيوان والصح��ة البيئية. تهدف المب��ادرة إلى تعزيز 
التع��اون عبر التخصصات والقطاع��ات والحدود لمعالجة قضايا الصحة 
العالمي��ة الملحة.وتكم��ن أهمي��ة ه��ذه المبادرة ف��ي حقيق��ة أن العديد من 
الأم��راض المعدية الناش��ئة لها أصولها في الحيوان��ات، مما يجعل اتباع 
نه��ج ش��امل ضرورياً لمن��ع مثل هذه الفاش��يات ومكافحته��ا. واحدة من 
اللحظات الرئيس��ية ف��ي تاريخ مب��ادرة الصحة الواحدة ه��ي الاعتراف 
بالأم��راض الحيوانية المصدر، وهي الع��دوى التي تنتقل بين الحيوانات 
والبشر. ومن الأمثلة البارزة على ذلك إنفلونزا الطيور H5N1 وجائحة 

.SARS-CoV-2كورونا والسارس
وقد س��لط انتقال هذه الأمراض الضوء عل��ى الحاجة الملحة للتعاون بين 
المهنيي��ن العاملين في مجال صحة الإنس��ان والحيوان، وعلماء الأوبئة، 

وعلم��اء البيئة، وصانعي السياس��ات ، 
وذل��ك من خ�الل اعتماد نه��ج الصحة 
الواح��دة الذي يُمك��ن للحكومات التنبؤ 
منه��ا  والوقاي��ة  الأم��راض  بتفش��ي 
والاس��تجابة لها بشكل أفضل، وضمان 
الأم��ن الصح��ي العالم��ي. ولا يمك��ن 
المبالغ��ة ف��ي أهمي��ة مب��ادرة الصحة 
الواح��دة. من خلال النظ��ر إلي صحة 
الإنس��ان فيم��ا يتعلق بصح��ة الحيوان 
والبيئة،حيث تس��اعد تل��ك المبادرة في 
تحدي��د ومعالج��ة الأس��باب الجذري��ة 

للأمراض.
يس��مح ه��ذا النه��ج الش��امل بتطوي��ر 
م��ن  للوقاي��ة  فعال��ة  اس��تراتيجيات 
الأمراض المعدية ومكافحتها. وعلاوة 
عل��ى ذل��ك، تؤك��د مب��ادرة الصح��ة 
الواح��دة عل��ى الحاجة إلى ممارس��ات 
مس��تدامة لحماي��ة نظمن��ا الإيكولوجية 
والحد من خط��ر انتقال الأمراض. من 
خلال الاعت��راف بالترابط بين البش��ر 

والحيوان��ات والبيئ��ة، توف��ر هذه المب��ادرة إطارا لمس��تقبل أكثر مرونة 
وصحة.

ويضم��ن اتب��اع ه��ذا النه��ج تحقيق ع��دد لابأس به م��ن أه��داف التنمية 
المس��تدامة ف��ي تعزي��ز التنس��يق بين مختل��ف القطاع��ات ذات الصلة - 
تعزيز أنظمة الإنذار المبكر - تعزيز خطط التأهب والاس��تجابة الخاصة 
بالتهدي��دات وخط��ط الطوارئ ف��ي البلدان - تبادل المعلومات - ترس��يخ 
الحوكم��ة والقي��ادة لصنع سياس��ات س��ليمة والتخطيط الاس��تراتيجي - 

تطوير ق��وة عاملة ماهرة من مختلف 
التخصصات لتنفيذ الأنش��طة المتعلقة 
بالصحة الواحدة على كل المستويات 
الإدارية سواء علي المستوي الوطني 

والإقليمي والدولي.
ويمكن إرج��اع تاريخ مبادرة الصحة 
الواحدة إلى أوائل القرن التاسع عشر 

عندما بدأ الأطباء في التعرف على الصلة بين صحة الإنسان والأمراض 
الحيوانية.ولك��ن منذ ع��ام ٢٠١٠، وكما ذكرت موني��ك إيلوت، المديرة 
العامة للمنظمة العالمية لصحة الحيوان،إلتزمت المنظمة العالمية بتعزيز 
نه��ج الصحة الواحدة في إط��ار التحالف الثلاثي مع منظمة الأمم المتحدة 
للأغذي��ة والزراعة )الفاو( ومنظمة الصح��ة العالمية.فقد ظهر مصطلح 
»الصح��ة الواحدة« ودُعِي إليه باعتباره نهجاً كلياً متعدد القطاعات يُعمل 
به في تصميم وتنفيذ برامج الصحة البشرية وفي البرامج التي تؤثر على 
صح��ة الحيوانات والبيئ��ة. وبعد اندلاع أزمة الإنفلون��زا في العقد الأول 

م��ن القرن الحادي والعش��رين، والمس��ائل المرتبط��ة بمقاومة مضادات 
الميكروبات مؤخرا، جاء مرض كوفيد-١٩ ليتيح الفرصة لتجديد الالتزام 

بهذا النهج.
فتعد مبادرة الصحة الواحدة حاس��مة في معالجة قضايا الصحة العالمية، 
ومن��ع تفش��ي الأم��راض، وتعزي��ز الممارس��ات المس��تدامة. من خلال 
الاعتراف بالترابط بين صحة الإنس��ان والحي��وان والبيئة، والذي يمكننا 

حماية أنفسنا وكوكبنا بشكل أفضل.

مبادرة الصحة الواحدة لحماية كوكبنا وبشكل أمثل
د/ نادر البدري 

مسئول لجنة المعايير الدولية للشرق الأدني وشمال أفريقيا بالاتفاقية الدولية لوقاية النباتات
– اخصائي الصحة النباتية بالحجر الزراعي المصري
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 تعتمد فكرة الذكاء الاصطناعي في القطاع الغذائي على استخدام التقنيات 
الحديثة وتحس��ين الكفاءة الإنتاجية وسلامة الغذاء وتجربة العملاء خلال 

جميع مراحل السلسلة الغذائية من الإنتاج إلى التوزيع إلى الاستهلاك.
كم��ا يُعد ال��ذكاء الاصطناعي تقنية واع��دة ذات إمكانات كبي��رة لتغيير 
مستقبل الغذاء، حيث يمكن استخدامه في مجموعة متنوعة من التطبيقات 
ف��ي صناعة الأغذية بعدة طرق مختلفة من خلال تحس��ين جودة وكفاءة 
المنتج��ات الغذائية وزيادة إنتاجي��ة المحاصيل وتقلي��ل النفايات، وتقديم 
خيارات غذائية أكثر صحة وتنوعًا، وتحسين عمليات التصنيع والتوزيع 
، وتوفير الوقت والجهد، وتحسين التواصل مع العملاء في تطوير وإنتاج 

أطعمة جديدة ومبتكرة، وغيرها من الاستخدامات.
وفيما يلي بعض الطرق التي يمكن أن يؤثر بها الذكاء الاصطناعي على 

مستقبل الغذاء :
• تحس��ين إنتاجي��ة المحاصيل من خلال تحس��ين إدارة المياه والأس��مدة 
ومكافح��ة الآفات وتطوير أصناف جديدة م��ن المحاصيل الأكثر مقاومة 

للتغيرات المناخية والأمراض.
• تطوير تقنيات جديدة لتحس��ين جودة الغذاء لاستخدامها في الكشف عن 

الأمراض والآفات وضمان سلامة الغذاء.
• توفي��ر خي��ارات غذائية أكثر صحة وتنوعً  لتلب��ي  احتياجات العملاء 

المتزايدة للمنتجات الغذائية الصحية.
• زي��ادة كفاءة الإنتاج الغذائي من خلال تحس��ين تخطيط الإنتاج وإدارة 
سلسلة التوريد وتقليل النفايات وتحسين مراقبة الجودة وإدارة المخزون.

• مراقب��ة البيان��ات وتحليلها من خ�الل أجهزة الاستش��عار والكاميرات 
والأجه��زة الأخرى، لتحديد الملوثات المحتمل��ة أو التلف أو العيوب في 

المنتجات الغذائية.
• تحس��ين جودة وس�المة الغذاء من خلال مراقبة الجودة وتحسين كفاءة 
العمليات واكتشاف التلوث والكش��ف عن الأمراض والآفات والملوثات 
وتطوي��ر منتج��ات غذائية جدي��دة أكثر صحة وتنوعًا م��ن خلال اختبار 

تركيبات جديدة وتحسين النكهات والقيم الغذائية.
• تطوير منتجات غذائية مناسبة لاحتياجات النظام الغذائي الخاص، مثل 

منتجات خالية من الجلوتين أو منتجات نباتية.
• استخدام الروبوتات  في زراعة المحاصيل بدقة وكفاءة أكبر من البشر.

• اس��تخدام الروبوتات في تصنيع الأغذية للمس��اعدة في تحسين الكفاءة 
وخفض التكاليف.

• استخدام الروبوتات الذكية لتحسين كفاءة الإنتاج والتوزيع.
• انتاج منتجات غذائية صديقة للبيئة واكثر اس��تدامة مثل المنتجات التي 
تس��تخدم مكونات أقل معالجة أو بدرجة اقل أو التي يتم تصنيعها بطريقة 

أكثر كفاءة من حيث الموارد.
• تحليل البيانات في مزارع ومصانع الأغذية و تحس��ين إدارة المزارع 

وعمليات الإنتاج والتخطيط .
• تطوير أنظمة دعم العملاء والرد على استفساراتهم بشكل أسرع وأكثر 

فعالية وتقديم توصيات شخصية لتوفير الوقت والجهد.

• تحليل بيانات المس��تهلك لإنشاء أنظمة 
توصيات غذائية أكثر دقة تلبي احتياجات 

ورغبات العملاء الفرديين.
• إنش��اء تجارب طعام أكث��ر تخصيصًا 
مثل المطاعم التي تقدم قائمة طعام تتغير 

بناءً على احتياجات ورغبات العملاء.
وفه��م  المس��تهلكين  بيان��ات  تحلي��ل   •

احتياجاته��م، وبالتال��ي تطوير منتج��ات غذائية مخصص��ة لاحتياجات 
ورغب��ات العم�الء الفرديين واس��تحداث أطعم��ة جديدة ومبتك��رة تلبي 

احتياجاتهم بتكلفة منخفضة ومناسبة للمناطق الريفية
• يلع��ب الذكاء الاصطناعي دورًا حاس��ماً في الحد م��ن هدر الطعام في 
جميع مراحل سلس��لة التوريد، من خلال تحليل البيانات مثل مس��تويات 

المخزون وأنماط الطلب وتواريخ انتهاء الصلاحية.
وللذكاء الاصطناعي العديد من التطبيقات في بعض الأغذية مثل :

 - تحس��ين محتوى العناصر الغذائية في المنتج��ات النباتية مثل محتوي 
البروتين، 

- تطوي��ر أطعمة صحية أكثر ملاءمة لاحتياجات خاصة لبعض الانظمة 
الغذائية التي تحتوي على كميات أكبر من العناصر الغذائية الأساسية،

 - تحسين طعم ومذاق الأطعمة الصحية التي تحتوي على كميات أقل من 
السعرات الحرارية والدهون والسكر، 

- تطوير منتجات غذائية جديدة ومبتكرة مثل انش��اء منتجات نباتية تشبة 
منتجات اللحوم ومنتجات الالبان،

- تحس��ين صحة الإنس��ان ورفاهيته مثل المنتجات الغذائية التي تحتوي 
على مكونات نشطة بيولوجيًا، 

وبش��كل عام يمك��ن أن يك��ون لل��ذكاء الاصطناعي تأثي��ر إيجابي على 
مجموع��ة متنوعة من الأغذية حيث يس��اعد في تطوي��ر منتجات غذائية 
أكثر صحة وتنوعًا، وتحس��ين جودة المنتجات الغذائية الحالية، وتحسين 

سلامة الغذاء.
من اهم المخاطر المحتملة لاس����تخدام تطبيقات الذكاء الاصطناعي في 
الأغذي����ة أو في القطاع الغذائي والتي ق����د تؤثر على القيمة الغذائية أو 

سلامة المنتج الغذائي:
-  إنت��اج منتجات غذائية غير صحية أو غير مغذية عند تصنيع منتجات 

غذائية تناسب رغبات المستهلكين دون مراعاة القيمة الغذائية .
- قد يتسبب في حدوث أخطاء وإنتاج منتجات غذائية غير آمنة.

- قد يؤدي إلى التس��مم الغذائي أو مش��اكل صحية أخ��رى نتيجة تصنيع 
منتج��ات غذائية تحتوي عل��ى مكونات ضارة، ومن المهم أن تكون على 
دراية بهذه المخاطر المحتملة عند استخدام تطبيقات الذكاء الاصطناعي 
ف��ي الأغذية أو في القطاع الغذائي من خلال اتخاذ خطوات لمعالجة هذه 

المخاطر ضماناً لاستخدام الذكاء الاصطناعي بطريقة آمنة وصحية.
ويمكن تلافي الآثار الس��لبية على الأغذية نتيجة استخدام تطبيقات الذكاء 
الاصطناع��ي بأن تخضع منتج��ات الذكاء الاصطناعي المس��تخدمة في 

د/ رضا ابراهيم عبد الجليل
مدير الشئون الفنية بغرفة الصناعات الغذائية ل

قا
م

»الذكاء الاصطناعي ومستقبل الاغذية”
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الأغذي��ة أو في القط��اع الغذائي لنف��س المعايير التنظيمي��ة التي تخضع 
له��ا المنتج��ات الأخرى، وزيادة الش��فافية ح��ول كيفية اس��تخدام الذكاء 
الاصطناع��ي في المنتجات الغذائية حتي يكون المس��تهلكون على دراية 
بالمخاط��ر المحتملة المرتبطة بمنتجات الذكاء الاصطناعي ليتمكنوا من 
اتخاذ قرارات مس��تنيرة بش��أن م��ا يأكلونه، ودعم البح��ث في أخلاقيات 
الذكاء الاصطناعي وكيفية استخدامة بطريقة أخلاقية ومسؤولة، وزيادة 
الاس��تثمار في البحث والتطوير ف��ي تطبيقات الذكاء الاصطناعي الآمنة 
والصحية للمساعدة في تطوير تقنيات جديدة لتحسين سلامة الغذاء والقيم 
الغذائية، ومن خلال اتخاذ هذه الإجراءات، يمكننا ضمان استخدام الذكاء 

الاصطناعي بطريقة آمنة وصحية، ليستفيد منه جميع أفراد المجتمع.
كم��ا يمك��ن أن يؤث��ر ال��ذكاء الاصطناعي عل��ى القيمة الغذائي��ة للمنتج 
الغذائ��ي، حيث يس��اعد في تطوير منتج��ات غذائية جدي��دة أكثر صحة 
وتنوعًا وتحس��ين جودة المنتج��ات الغذائية الحالية بم��ا في ذلك محتوى 

العناص��ر الغذائي��ة مث��ل تطوي��ر منتجات غذائي��ة جدي��دة تحتوي على 
مكون��ات غذائية مح��ددة، مثل الفيتامين��ات أو المعادن، والمس��اعدة في 
تطوير منتجات غذائية مناس��بة لاحتياج��ات النظم الغذائية الخاصة، مثل 
منتجات خالية من الجلوتين أو منتجات نباتية، وتحس��ين س�المة الغذاء، 
مما يؤدي إلى انخفاض الخسائر الغذائية والكشف عن الأمراض والآفات 
في المحاصيل والمنتجات الغذائية المصنعة وتحس��ين ممارسات النظافة 

في المزارع ومصانع الأغذية.
بش��كل عام، لا يزال الذكاء الاصطناعي فى مج��ال الاغذية في مراحله 
الأولى من التطور، ويُعد تقنية واعدة ذات إمكانات كبيرة لتغيير مستقبل 
الصناعات الغذائية والقدرة على إحداث ثورة في قطاع الغذاء وتحس��ين 
الكفاءة الإنتاجية والسلامة وتجربة العملاء، ونتيجة لذلك متوقع ان يكون 
مجاًال س��ريعا للتطور وزيادة اس��تثمار الش��ركات فيه، ومن المتوقع أن 

يزيد تأثيره في صناعة الأغذية بشكل كبير خلال السنوات القادمة.
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يعتبر البن من أكثر السلع الأساسية التي يتم تداولها حول العالم حيث يتم 
إنتاج��ه في أكثر من 60 دولة حول العالم ، ويعتبر مصدر رزق لحوالى 
25 مليون نسمة من مزارعى البن في جميع أنحاء العالم. العديد من هذه 
الدول المنتجة تعتمد اعتمادا كبيرا على البن كس��لعة اس��تراتيجية ،حيث 
يُش��كل أكثر من 75 ٪ من إجمالي صادراتها ، وتعتبر القهوة مش��روبا 
ش��عبيا عالمي��ا بين المس��تهلكين ، حيث تبلغ مبيع��ات التجزئة في الدول 
المُستورده له ما يزيد على مليار دولار في السنة. وتنتج الدول الأعضاء 
بالمنظم��ة المُص��درة للبن حوالى 97 ٪ من الإنت��اج العالمي للبن ويمثل 
إستهلاك الدول الأعضاء الُمُستوردة له حوالي 80 ٪ من استهلاك القهوة 

حول العالم.
وتعتب��ر منظم��ة )ICO( منظم��ة دولية حكومية للبن ته��دف إلى الجمع 

المنتج��ة  البل��دان  بي��ن 
للتع��اون  والمس��تهلكة 
والبحث ف��ي قطاع البن 
والمس��اهمة  العالم��ي 
ف��ي الاقتص��اد العالمي 
للبن وتحسين مستويات 
البل��دان  ف��ي  المعيش��ة 
والتص��دي  النامي��ة 
للتحدي��ات الت��ي تواجه 
قطاع الب��ن العالمي من 
خلال التع��اون الدولي. 
الحكوم��ات  تمث��ل 
 ٪98 فيه��ا  الأعض��اء 
من إنتاج البن في العالم 
و 67٪ من الاس��تهلاك 

العالمي.
نش��أت المنظمة الدولية 
الب��ن )ICO(  في لندن 

عام 1963 تحت رعاية الأمم المتحدة بس��بب تعاظم الأهمية الاقتصادية 
للقهوة وقد تم توقيع س��تة اتفاقات دولية للبن )الاتفاقات الس��لعية الدولية(
آخره��ا التي دخلت حي��ز التنفيذ بصفة مؤقتة ف��ي 1 أكتوبر 2001 ، و 
بصف��ة نهائية في 17 مايو 2005 حيث يبلغ ع��دد الدول المُصدرة للبن 
42 دولة والدول المستوردة 7 دول وجميعهم يعملون من خلال المجلس 
الدولي للبن ، والمجلس التنفيذي والمجلس الاستش��اري بالقطاع الخاص 

، والمدير التنفيذي والأمانة الفنية.
ته��دف المنظم��ة الدولي��ة للبن إلى تعزي��ز قطاع الب��ن العالمي وضمان 
اس��تدامته في بيئة الس��وق من أجل تحسين مستوى جميع المشاركين في 
قطاع البن، وهو ما يس��اهم بش��كل فعال في تطوير قطاع عالمي مستدام 

للبن والحد من الفقر في البلدان النامية عن طريق:
• تمكي��ن الحكوم��ات والقطاع الخ��اص من تبادل وجه��ات النظر حول 

مس��ائل القه��وة وظ��روف الس��وق واتجاهاته وتنس��يق السياس��ات في 
الاجتماعات رفيعة المستوى.

• التطوير والتمويل للحصول على تمويل للمش��اريع التي تفيد الاقتصاد 
العالمي للبن.

• تعزيز جودة القهوة من خلال برنامج تحسين جودة البن.
• تعزيز شفافية السوق من خلال توفير مجموعة واسعة من الإحصاءات 

حول قطاع البن العالمي.
• تطوير استهلاك  وأسواق البن من خلال أنشطة تطوير السوق المبتكر.
• تش��جيع تطوير استراتيجيات لتعزيز قدرة المجتمعات المحلية وصغار 

المزارعين.
• تعزيز برامج التدريب والمعلومات للمس��اعدة في نقل التكنولوجيا ذات 

الصلة بالبن.
المعلوم��ات  تيس��ير   •
عن الأدوات والخدمات 
لمس��اعدة  المالي��ة 

المُنتجين.
معلوم��ات  توفي��ر   •
اقتصادية وفنية وعلمية 
موضوعية وشاملة عن 

قطاع البن العالمي.
• دع��م قط��اع البن في 

عالم اقتصادي مستدام
• إقامة مش��اريع التنمية 
قيمة وتحس��ين  لإضافة 

التسويق.
الاس��تهلاك  زي��ادة   •
العالم��ي م��ن الب��ن من 
خلال أنشطة مبتكرة في 
تنمية الس��وق و تحسين 

جودة البن.
• الاهتم��ام بصناعة الب��ن العالمي من خلال المجلس الاستش��اري الذي 

يتناول عدة قضايا مثل سلامة الغذاء.
• ضمان الش��فافية في س��وق البن عن طريق تقديم معلومات موضوعية 

وشاملة عن قطاع البن من إحصاءات ودراسات السوق.
كم��ا أن هنالك ما يس��مى بالاتفاقي��ة الدولية للبن لع��ام 2007 وهو أحد 
أه��داف المنظمة لتش��جيع الأعضاء على تطوير قطاع مس��تدام للبن من 
النواح��ي الاقتصادية والاجتماعية والبيئي��ة. وتعزز ذلك المادة 36 التي 
تش��ير إلى المب��ادئ والأهداف المتعلق��ة بالتنمية المس��تدامة الواردة في 
ج��دول أعمال القرن21 الذي اعتمده مؤتمر الأمم المتحدة المعني بالبيئة 

والتنمية، وتلك التي اعتمدها مؤتمر القمة العالمي للتنمية المستدامة.

المنظمة الدولية للبن
The International Coffee Organization (ICO)

م. أحمد محمد أحمد
مدير عام مركز المعلومات بالهيئة

للإطلاع على مزيد من التفاصيل قم بزيارة رابط الموقع: 
https://www.ico.org
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